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Als die butterzarten, gegarten
Auberginen mit gerdsteten Man-
deln und die Papardelle mit Sea-
food und Seespargel von den Tel-
lern verschwunden sind, lehnt
sich Andreas Magnus zuriick,
blickt auf die Lichtinstallation
aus Kristallen im Cattani Restau-
rant, die dem Engelberger Berg-
panorama nachempfunden ist,
und sagt: «Das Hotel passt mit
dem unaufdringlichen Luxus,
der auch in der Geschichte ver-
wurzelten Authentizitdt und den
ganz auf das Wohl der Giste fo-
kussierten Mitarbeitenden sehr
gut zu Engelberg. Hier flanieren
nicht nur Leute im Prada-Outfit;
man trifft genauso oft auf Giste
im Outdoor-Look, die direkt vom
Bergabenteuer kommen.»

Der Norweger ist General Ma-
nager des Kempinski Palace En-

Vom Sorgenkind zur Top-Adresse

Kempinski Palace Engelberg Das Luxushotel feiert den fiinften Geburtstag — und soll noch besser werden.

gelberg. Ausserdem wacht er
iiber das Frutt Mountain Resort
auf der Melchsee-Frutt. Die Ho-
tels im Kanton Obwalden geho-
ren wie das Mandarin Oriental
Palace in Luzern zum Hospitali-
ty-Portfolio des aus China stam-
menden Investors Yunfeng Gao.
Thm ist es zu verdanken, dass das
Belle-Epoque-Denkmal, das den
Engelbergerinnen und Engel-
bergern lange Sorge bereitet hat-
te, heute zu den Top-Adressen
der Zentralschweiz gehort. Das
1905 erbaute Grandhotel Win-
terhaus wurde dank den Gao-
Millionen total restauriert, um-
gebaut und erweitert.

Ein Grieche in der Kiiche

Am 25. Juni 2021 ging das Finf-
stern-Superior-Hotel an den
Start — mit 129 Zimmern und

Suiten, einem Spa mit Infinity-
Pool, der Habanos Cigar Lounge,
einem geschichtstrichtigen Win-
tergarten und dem Cattani Res-

General Manager
im Kempinski
Palace Engel-
berg: Andreas
Magnus.

taurant. Seit August 2025 regiert
dort das Kochtalent Stefanos
Ioannidis. Der Grieche brach-
te Rezepte seiner Mutter und

Grossmutter aus der Heimat an
den Fuss des Titlis. Ioannidis
kreiert eine alpin-mediterrane
Kiiche. So richtet der Executive
Chef den hellenischen Randen-
salat statt mit Feta mit Ziegen-
frischkdse aus Nidwalden an.

Seminare und Events

Die Aufgabe, in Engelberg ein
grosses Luxushotel zu betreiben,
darf man nicht unterschitzen —
zumal wihrend zwolf Monaten
im Jahr. «Dass es bei uns keine
Schliessungszeiten gibt, bleibt
auch der Verantwortung gegen-
{iber Engelberg geschuldet», sagt
Magnus. «Es wire ja traurig fiir
die Dorfbewohner, wochenlang
an einem vollig dunklen Hotel
vorbeizugehen.» Der Ganzjah-
res-Betrieb fusst auch auf der
starken Ausrichtung auf Semi-

nare und Events: Neben neun
Veranstaltungsrdumen steht der
grandiose historische Kursaal fiir
Veranstaltungen aller Art bereit.
Nach dem Essen zeigt An-
dreas Magnus eine der Belle-
Epoque-Suiten. Stolz fiihrt er
das bereit liegende Fernrohr ans
Auge und richtet es auf den
Spannort, einen der markanten
Gipfel am Horizont. Das Fern-
rohr ist ein Goodie fiir die Suiten-
Giste. Weitere Goodies gibt es in
den nichsten Monaten in Form
von Events und Spezialpackages:
Das Kempinski Palace Engelberg
begeht seinen fiinften Geburts-
tag. Zeit, fiir den General Mana-
ger, eine Bilanz zu ziehen: «Wir
haben in den fiinf Jahren viel er-
reicht — aber wir sind noch nicht
am Ziel.»  Christoph Ammann
www.kempinski.com



